ATTANASIO

Cuvée Gold

Mediterrano Collection / IGP Puglia

VITIGNO

Fiano, Chardonnay

PROVENIENZA DELLE UVE

Puglia e Campania

TEMPERATURA DI SERVIZIO
8-10 °C

PROFILO SENSORIALE

Giallo paglierino con riflessi dorati. Al naso nocciola, fiori di camomilla, lievi sfumature
affumicate e piacevoli note fruttate. Al palato e lineare e armonioso, con un finale che
richiama la mandorla.

ABBINAMENTI

Secondi piatti di pesce, in particolare al sale o al forno.

ATTANASIO - Scheda tecnica in italiano



